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Art der Stelle: Vollzeit Arbeitsort: Vor Ort

Wir suchen KOCH/KOCHIN(m/w/d)

Das macht Dich aus:
2> Abgeschlossene Berufsausbildung zum Koch/ Kéchin

» Berufserfahrungen in der Gemeinschaftsverpflegung

> Leistungsbereitschaft

> Initiative und Einsatzbereitschaft

2 Bereitschaft zu kontinuierlicher Erweiterung des Wissensstandes

> Teamfahig, zuverlassig, gepflegtes AuReres

Das erwartet Dich:
2> Unbefristeter Arbeitsvertrag fir eine langfristiger Perspektive

> Familienfreundliche Arbeitszeiten in Frihschicht

> Leistungsgerechte Entlohnung

2> Unterstltzung bei der beruflichen Fort- und Weiterbildung

> Preisnachlasse auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens

> Betriebliche Altersvorsorge

Deine Aufgaben:

> aus den Lebensmitteln entsprechend nach den Qualitats- und Kalkulationsvorgaben
der Kiichenleitung Menls gemal} Speiseplan fach- und sachgerecht herzustellen

> Sicherstellung der Qualitat und Quantitéat des gesamten Leistungsangebots

2 Verantwortungsbewusster und sachgerechter Umgang mit Lebensmitteln

2> Kenntnisse des HACCP

BEWIRB DICH JETZT:

bewerbung@volkskueche.de

WWW.VOLKSKUECHE.DE




