OLKSKUCHE

Wir haben schon Fir Sie gekocht

Leclere Kart yj’j’ablu nne
I

aten
-ZsurtoBe Kartoffeln

- 1 Mohre
. 1 Stange Lauch

. 1 Zwiebel } )
« 1 Liter Gemiisebrihe

. joran »
. gﬂaﬁjz, pPfeffer, Petersilie .
Wﬁr
. 2 Wiener Wurstchen

. W
\.m

o T

\/\,

So wird’s gemacht

Am besten einen Dampftopf verwenden.
Die Kartoffeln und die Méhre in grobe
Wiirfel schneiden, die Zwiebel wiirfeln, dein
Lauch in Ringe schneiden. Zwiebeln und
Lauch in etwas anbraten, mit der Briihe
abldschen. Die Kartoffeln und die Mohre
dazugeben und bej geschlossenem Teckel
15 Minuten kochen. Im Anschluss dije
Petersilie hinzugeben und alles mit dem
Plrierstab piirieren, Mit Gewiirzen
abschmecken und die (geschnittenen)
Wiirstchen dazugeben. Kurz ziehen lassen.
Und dann: Schmecken lassen!




