¥

WIR HABEN SCHON FUR SIE GEKOCHT!

DU LERNST IN UNSERER GROSSKUCHE:

Die Herstellung und Zubereitung von Nahrungsmitteln
Die Organisation von Arbeitsablaufen in der Kiche
Warenannahme, Qualitatsprifung und Dokumentation
Wareneinlagerung und Warenauslagerung

Unsere Warenwirtschaft DU HAST:
Die Anwendung arbeits- und kiichentechnischer Verfahren  Einen Realschulabschluss oder einen
Den Einsatz professioneller Klichentechnik und moderner guten Hauptschulabschluss
Arbeitsgerate Freude am Kochen
HACCP- Richtlinien mit regelmaBigen Unterweisungen Handwerkliches Geschick
Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit Ein gepflegtes Erscheinungsbild
Ein freundliches Auftreten
Deine theoretische Ausbildung findet in der Berufsschule statt. Lernbereitschaft

Verantwortungsbewusstsein
Flexibilitat und Belastbarkeit

UNSERE BENEFITS FUR DICH:

Fort- und Weiterbildungsangebote zur Bewaltigung deiner Ausbildung durch professionelle
Betreuung
regelmalige Feedback- und Entwicklungsgesprache
sehr gute Aussicht einer Ubernahme bei erfolgreich bestandener Ausbildung
ErmaBigung bei der taglichen Mittagsverpflegung
kostenlose Getranke
geregelte Arbeitszeiten
Arbeitskleidung

DAS KLINGT NACH DIR?
DANN KOMM INS TEAM DER
VOLKSKUCHE!
chick uns deine Bewerbung am beste
per Mail!

03475 72280

bewerbung@volkskueche.de
Am Strohhugel 3, 06295

Lutherstadt Eisleben \ e


https://www.google.de/search?q=volsk%C3%BCche&btnK=Google+Suche&source=hp&ei=zKk2ZPqzFa-DhbIP55SF8Ao&iflsig=AOEireoAAAAAZDa33Pu5AWkfugATOTlegoYno2ZsrE2L&ved=0ahUKEwj6yanDsaT-AhWvQUEAHWdKAa4Q4dUDCAs&uact=5&oq=volksk%C3%BCche&gs_lcp=Cgdnd3Mtd2l6EAMyBQgAEIAEMgUIABCABDIFCAAQgAQyBQgAEIAEMgUIABCABDIFCAAQgAQyCwguEK8BEMcBEIAEMgUIABCABDIFCAAQgAQyBQgAEIAEOhEILhCABBCxAxCDARDHARDRAzoLCC4QigUQsQMQgwE6CwgAEIAEELEDEIMBOgsILhCABBDHARDRAzoOCC4QigUQsQMQgwEQ1AI6CwguEIAEELEDEIMBOgcIABCKBRBDOg0ILhCKBRDHARCvARBDOggIABCABBDJAzoICAAQigUQkgM6DgguEIAEELEDEMcBENEDOgsIABCKBRCxAxCDAToRCC4QigUQsQMQgwEQxwEQ0QM6CwguEIAEEMcBEK8BUABYkBNg2RRoAHAAeACAAW2IAbgGkgEDOS4xmAEAoAEB&sclient=gws-wiz#

