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Stellenausschreibung als

Wir bieten
v familienfreundliche und planbare
Arbeitszeiten
v einen langfristigen Arbeitsplatz mit
Perspektive
v meist nur ein Wochenenddienst im Monat
v Arbeitskleidung mit Wéscheservice,
Mitarbeiterrabatte usw.
Ihre Aufgaben
v Die Kéchin, der Koch haben die Aufgaben
aus den Lebensmitteln entsprechend nach
den Qualitats- und Kalkulationsvorgaben der
Kuchenleitung Menils gemaB Speiseplan
fach- und sachgerecht herzustellen
v Sicherstellung der Qualitat und Quantitat des
gesamten Leistungsangebots
v Warenannahme und Wareneinlagerung
v Verantworiungsbewusster und sachgerechter

Umgang mit Lebensmitteln
Kenntnisse des HACCP

lhr Profil

v Abgeschlossene Berufsausbildung zum
Koch/ Kéchin

v/ Sie besitzen vorzugsweise
Berufserfahrungen in der
Gemeinschaftsverpflegung

v Initiative und Einsatzbereitschaft

v Grundkenntnisse im Umgang mit
GroBkuchentechnik

v Flexibilitdt beim Arbeitsbeginn und im
zugewiesenen Bereich

v Teamféahig, zuverlassig, gepflegtes
AuBeres

Ihre Bewerbung mit Lebenslauf und Foto

per E-Mail an: betriebsleiter@volkskueche.de

per Brief an : Volkskiiche GmbH,
Am Strohiigel 3
06295 Lutherstadt Eisleben




